
Kiosque  EN-CAS

L’EXPRESSO 2€
LE GRAND CAFÉ - LARGE BLACK COFFEE 3€
LE GRAND CAFÉ AU LAIT - LARGE COFFEE WITH STEAMED
MILK 4€
LE CHOCOLAT CHAUD - HOT CHOCOLATE 4€
LES THÉS - TEAS 4€ (COLLECTION T & KUSMI TEA)
LES INFUSIONS - HERBAL INFUSIONS & ROOIBOS 4€
(COLLECTION T)

LES JUS DE FRUITS - FRUIT JUICES 3.50€

LES SIROPS - SYRUPS 3€ - (L’ALCHIMISTE)

EAU PLATE (50CL) - STILL MINERAL WATER 2€
EAU GAZEUSE PERRIER (20CL) - SPARKLING MINERAL
WATER 3€
DIABOLO (33CL) - LEMONADE WITH SYRUPS 3,50€
LIMONADE (33CL) - LEMONADE 3€
SCHWEPPES AGRUMES (50CL) 3€
SCHWEPPES INDIAN TONIC (25CL) 3€
COCA COLA (25CL) 3€
COCA COLA LIGHT (25CL) 3€
ORANGINA (25CL) 3€
THÉ GLACÉ - ICE TEA (50 CL) 3€

FINANCIER* - FINANCIER (2 FINANCIERS) 3.50€
CAKE* - SPONGE CAKE (2 TRANCHES) 3.50€
QUATRE MINI MACARONS* - 4 SMALL MACARONS 5€
GAUFRE (SUCRE OU PÂTE À TARTINER)* - WAFFLE
(SUGAR OR SPREAD) 4€

SORBETS - SORBETS (LES SORBETS DE SAINT MANDÉ)

LES GLACES - ICE-CREAM

LES BOISSONS - DRINKS

LES BOISSONS CHAUDES - HOT DRINKS

LES BOISSONS FRAÎCHES - COLD DRINKS

POMME, ORANGE, ACE, ANANAS (33CL) - APPLE, ORANGE,
ACE, PINEAPPLE

FRAISE, MENTHE, ROSE, VIOLETTE - STRAWBERRY, MINT,
ROSE, VIOLETTE

EN-CAS SUCRÉS - SUGARY SNACK

LES PETITS GÂTEAUX - SMALL CAKES

LES BARRES CHOCOLATÉES - CHOCOLATE BARS 2€

LES GLACES ET SORBET EN POT - ICE CREAM AND
SORBET IN A JAR 4€

FRAISE, CITRON VERT GINGEMBRE, MENTHE - STRAWBERRY,
LIME GINGER, MINT

CHOCOLAT, VANILLE, CARAMEL AU BEURRE SALÉ -
CHOCOLATE, VANILLA, SALTED BUTTER CARAMEL

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 22€ - STARTER + MAIN
COURSE + DESSERT 22€
ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 17€ - STARTER-MAIN
COURSE OR MAIN COURSE-DESSERT 17€

MENU ENFANT 12€ - CHILDREN’S MENU 12€

GASPACHO* (TOMATES, POIVRONS ET OIGNONS) -
GAZPACHO (TOMATOES, PEPPERS, ONIONS)
TERRINE* (SAUMON) - SALMON TERRINE
VELOUTÉ COMTOIS* (POIREAUX, COMTÉ) - COMTOIS
SOUP (LEEKS, COMTÉ)

BŒUF BOURGUIGNON ET SES POMMES DE TERRE
GRENAILLE* - BEEF BOURGUIGNON & POTATOES
PAVÉ DE SAUMON ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE* -
SALMON FILLET MASHED POTATOES
TAJINE VÉGÉTAL* - VEGETABLE TAJINE
BLANQUETTE DE VOLAILLE AU RISOTTO CRÉMEUX* -
BLANQUETTE OF POULTRY WITH CREAMY RISOTTO
NAVARIN DE DINDE AUX PETITS LÉGUMES PRINTANIERS*
- TURKEY NAVARIN & SMALLSPRING VEGETABLES
PARMENTIER DE CANARD* - DUCK PARMENTIER
TARTIFLETTE* - TARTIFLETTE

RIZ AU LAIT AUX ZESTES D’ORANGE* - RICE PUDDING &
ORANGE ZEST
CRÈME À LA VANILLE* - VANILLA CREAM
MOELLEUX AU CHOCOLAT* - CHOCOLATE CAKE
BABAS AU RHUM* - RUM BABA

PIZZA 4 FROMAGES OU ROYALE* - PIZZA FOUR CHEESE
OR ROYAL
GLACE OU SORBET, PARFUM AU CHOIX - ICE-CREAM,
FLAVOUR OF YOUR CHOICE
BOISSON – DRINK

SALADE NIÇOISE AU THON, PETITS LÉGUMES ET ANCHOIS
- SALAD NICOISE WITH TUNA, SMALL VEGETABLES AND
ANCHOVIES
SALADE GOURMANDE QUINOA ET PETITS LÉGUMES* -
GOURMET QUINOA SALAD WITH SMALL VEGETABLES
SALADE OCÉANE AU THON, RIZ ET PETITS LÉGUMES* -
OCEAN SALAD WITH TUNA, RICE & SMALL VEGETABLES
SALADE DE LENTILLES AU MAGRET FUMÉ* - LENTIL SALAD
SMOKED DUCK BREAST

4 FROMAGES - FOUR CHEESE
ROYALE - ROYAL

ARTISANALES DE BEAUCE - POTATO CHIPS 2€

LES FORMULES BISTRONOMIQUES – LUNCH

THÉ OU CAFÉ OFFERT AVEC CHAQUE FORMULE - TEA OR
COFFEE PROVIDED FOR FREE

LES ENTRÉES BISTRONOMIQUES - STARTERS 7€

LES PLATS CHAUDS BISTRONOMIQUES - MAIN COURSE
12€

LES DESSERTS BISTRONOMIQUES 6€

MENU ENFANT - CHILDREN’S MENU 12€

LES SALADES - SALAD 11€

LES PIZZAS - PIZZAS 7,50€

LES CHIPS - 2€

*peut contenir des ingrédients allergènes, liste disponible sur demande.


